
Montag 02.03.2026 Kartoffeltasche mit Frischkäsefüllung und Salat/Obst A1, A3,A7

Dienstag 03.03.2026 Cevapcici mit Nudeln/Pudding A1,A3,A7

Mittwoch 04.03.2026 Panierter Fisch mit Kartoffeln und Remoulade/Obst A1, A7, A7, A4, A9 

Donnerstag 05.03.2026 Erbsensuppe mit Würstle(Schwein/Pute)/Fruchtjoghurt A1, ,A7,A9, *    **

Freitag 06.03.2026 Gemüsefrikadellen mit Reis und Tomatensoße/Blattsalat A1, A3, A7, A9

Montag 09.03.2026 Schweine-/Putenbraten mit  Spätzle/Brokkoli A1,A3,A7,A9,A10

Dienstag 10.03.2026 Scheiterhaufen mit Vanillesoße/Gemüsecremesuppe A1,A3, A7,A9

Mittwoch 11.03.2026 Leberkäse(Schwein/Pute) m. Kartoffelsalat/Pudding *,**,A1,A3,A7,A10 

Donnerstag 12.03.2026 Gnocchi mit Tomatensoße/Obst A1,A3,A7, A9 

Freitag 13.03.2026 Fisch in Knusperpanade mit Kartoffeln und Remoulade/Karottensalat A1, A3, A4, A7 

Montag 16.03.2026 Semmelknödel mit Specksoße/Obst A1, A3, A7,A9,*,**

Dienstag 17.03.2026 Schupfnudel-Gemüse-Pfanne/Pudding A1, A3, A7, A9

Mittwoch 18.03.2026 Schaschliktopf(Schwein/Pute) mit Kartoffeln/Obst A1,A3,A7,A9, * ,**

Donnerstag 19.03.2026 Fleischpflanzerl (Schwein/Rind) mit Kartoffelsalat/Fruchtjoghurt A1, A3, A7,A9

Freitag 20.03.2026 Käsespätzle/Blattalat A1, A3, A7

Speiseplan März 2026



Montag 23.03.2026 Kartoffelsuppe mit Würstchen(Schwein/Pute)/Obst A1,A3,A7, A9, *,**

Dienstag 24.03.2026 Hähnchensteak mit Reis und Soße/Fruchtjoghurt A7, A9

Mittwoch 25.03.2026 Süße Kartoffelknödel/Gemüsecremesuppe A1, A3, A7, A9

Donnerstag 26.03.2026 Fischstäbchen mit Kartoffeln und Remoulade/Blattsalat A1,A3,  A4, A7

Freitag 27.03.2026 Nudel-Mozzarella-Auflauf/Pudding A1, A3, A7

Montag 30.03.2026 Gabelspaghetti mit Gemüsebolognese und Mozzarella/Blattsalat A1,A3,A7,A9

Dienstag 31.03.2026 Geschnetzeltes (Schwein/Pute) mit Spätzle/Kaisergemüse A1,A3,A7,A9

* mit Phosphat (Stabilisator E450, Antioxidationsmittel E300/E301, Geschmachsverstärker E621)

** Nitritpökelsalz

Kurzfristige Änderungen vorbehalten

Da in unserem Betrieb bzw. bei unseren Lieferanten auch gluten-, milch-, ei-, sellerie-, erdnuss- und nusshaltige Zutaten verarbeitet werden, kann trotz aller Sorgfalt ein Übergang von Spuren 

dieser Stoffe nicht völlig ausgeschlossen werden.


